
Menugroupe
Entrées

Pressé de langoustine compotée poires
-

Ravioles épinards ricotta
-

Carpaccio de bœuf du Limousin condiment
moutarde

Plats
Échine de porc confite forestière

-
Lieu Jaune menthe citron

-
Aiguillette de volaille au Montlouis et

fenouils

Desserts
Tarte Tatin saveur vanille

-
Opéra finger ganache café

-
Mousse au chocolat

Merci de faire un choix unique pour l’ensemble des
participants. N’hésitez pas à nous indiquer les contraintes

ou allergies alimentaires.
Sans retour de votre part 8 jours avant votre arrivée, les

menus seront composés au choix du chef.


