
 

 

 

 

 

Foie gras et son confit de figues 

Ou 

Rouget et sa piperade sauce Aneth 

Ou 

Croustade d’escargots, beurre citronné en émulsion 

 

Blanquette aux deux poissons croustillant de citron 

Ou 

Darne de saumon sauce beurre rouge et son risotto 

Ou 

Hoki en cravate pak choy 

Ou 

Tournedos de veau sauce morilles et son gratin 

Ou 

Pintadeau rôti sur lit de carottes 

Ou 

Magret de canard à l'orange 

 

Forêt noire et son jus de griottes 

Ou 

Rubichic framboises 

Ou 

Ivoire mangues – passion 

 
Option forfait boisson à 20€/pers : ½ bouteille de vin, softs, cafés, thés, eau plate & pétillante 

 

Fromages et Salade 

MENU 
 

Formule à 45€ (hors boissons)  


